
Science Naturelle Vidoc - IGP Pont du Gard
Rouge - 2019

 

Produit par : Lycée Agricole Marie Durand
Exploitation de l'EPL : Lycée Marie Durand

Vignoble

Surface : 0.5 ha

Viticulture

Entretien du sol : Mécanique
Protection phytosanitaire : Un seul
traitement fongicide par an
(floraison)
Particularités : Vignes en Agriculture
Biologique

Dégustation

Oeil : Rubis profond
Nez : Cerise
Bouche : Fruits rouges

Gastronomie

Température : 20 °C
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